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Rosir de plasir.
lis trainent encore parfois la réputation d'étre de petits vins,
cantonnés au bord de piscine ou au barbecue. Les rosés
peuvent pourtant accompagner les plats les plus délicats.
Tour de France d’accords réussis.
Pae Rémi Barrows, Laure Gasparorio ef Opiélie Neiman

Tous droits réservés a I'éditeur

VINS
LORRAINE

Un coup de conur régubiern, gui
ne MoLs a [Brmals céicus. Cn y
satrolve tes arémes de frusts:
rouges croduants, gmseilleen
1éte acoompagnes dune fine
note draubidping, En bouche,

T vin se far tracent. acidulé,
farmidablement desaltérant.

i3 1 dslicatesse dune gigulile
de couture &t on adars

A noter qulon ke gualife de gris
&n Lorraing, du fait de sa oouleur
pdie. Mais c@st tout simplaiment
un rose, dont |3 robe n'aren
danvier b celles. louiurs plus
pastel, des autras réglons.

Le bon manage ' évidemmant,
e domans peopose une quiche
inrraine Mais allez savolr
pourquek b, tout de suite. on
i 'L TOUrte Buy sscargots
9,90 €. Tél. : 03-83-63-81-36,

CHARENTE

Chiiteau Haut-Grelot, 2017
Justement uumaTTes & Gour-
mandises, cetta tuvée da rosé
chasantais, & base s merlot et
de caternet sauvignon, évogue
les saveurs logess des bords
demer touten convogquant
dhes andmr Flaraux (viohette

at rose) ot fruités (fraise). Une
belle sirprise de la cote ocdans
qui, nous: it fevigramn Julien
Bonneal, serd parfaite sur

un gigot g tothe o 13 saute
provencale (quand mane!),
9,50 €. Tél. : 05-57-32-65-98.

BOURGOGNE

Domalne de |a Cras,
L'Equllibriste Rosé, 2017
Co ross noys & sedyits par

-surprise, Le domaing, fai
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tatatement inhabituel, est une
possessian de la ville de Dijon
La chambire dagriculture 5 place
o sa thte un witicylteur excellent,
Mare Soyard. Et voils gu'il
propose cé vin trés nature, bio
&t sars soufre, Dailleurs, mieux
vaut 'oérer avaiit de le bowe,

I & un peu de gaz On découvra
lors un vin au fruite inoul,
super Joyeu rmals 4 la bouchs
vinedse, gl accrochis et aul
clure, Cin eat fan, Bt on ke boit
BYBHC Un poke Bow! de sauman
& |& grenada

15 €. Tél. : 06-71-68-07-63.

MARSANNAY

Domaine Sylvain Patallle,
Fleur de Pinot, rosé, 2016
Seule appelation de Bouigogne
BN rose, | rmarsannay 4 de
ouol Fairs palir de grands
blancs. Sybwain Patallle est un
arfvre en fa matiere et son

win, assarmblsge de plnots

nairs et de pinots beurats, est
bluffant. Les savelrs de son
ross cont lbgersrment épicées,
mantholdes avec dies notes de
bergamote El les possibilités
o l= faire vivee 8n bouche ayec
s mists délicats innambrables
eilars des flats de royget au
un sashirm de bar, pour ls mear
o, ot ferre, une pintade rithe
ol une poularde aux moHlles
39 €, Tél. : 03-80-51-17-35.

LOIRE

COTEAUX DU VENDOMOIS
Lieu-Dit Cocagne, 2016

Une triss belle surprise dans
cette appellation du Loir-et-
They, pey Connue pour ses
roses: Avec sa coulsur soutenue
type pomedo, la vin cache der-
ritra 53 fralcheur uhe serleuse
trarme sur la langue Da franches
notes de feurs st de melon
accormpagnant une bouchs ack
dulée, sver une sgréable persis-
tance Ca 100 % cineau dAuns
@5t une jolis réalisation de la
cave cooparative du Venddmais,
Elle conseille de le serviravec un
sauté de pore au curry dou
5,40 €. Tél. : 02-54-72-90-69.

COTEAUX DU VENDOMOIS

Le Domaine du Four & Chaux,
rosé, 2017

Etant issd) du cépage Tocal
pinead dAunis. on dit cormm-
réement dece vin gu'll est aris
Enfait. | est rose pile comme
tous les rosés a la mode, sauf
Ul l'atait avant ia tendance Ce
vin est un delice. aves une nole
polvree fraiche qu nous entraine
& | garder tout au long d'un
repas, Pourguor ast=\l & malng
de-5 €7 Parce gue son chte
outslder s tiert encorg INCormu
cu grand public-. Un couscous
i v 51 blen

4,70 €. Tél. : 02-54-77-12-52,

Tous droits réservés a I'éditeur

REUILLY

Domaine Pascal Desroches,
reullly, 2017

A Reuilly, pres de Vierzoo, an
prroguit du viti rosé_ & base de
pinot gris, cépage plus coniu
pour ses biancs liquareux

& Alsace La production est
Faible et mérte e déour, || faut
wraiment s'arréter dans le cafd-
eocene de Pascal et Catherine
Desroches, les productsurs de
e vin On peut y galter fes
cuveéas de ce couple de vigne-
FONS, BUSE LM Sourre et sane
fagon, dans une parenthése
hors A temps Le rose, simple,
frane, aeren, plein de sincérits,
possade un charme rare: Calui
d'un arrét pasible sur la route
des vatances- A baire avec un
fromage de chavre de &5 région
toul simplemeant,

7,50 €, Tél, : 02-48-51-71-60.

SANCERRE

Domaine Joseph Meliot,

Le Rabault, rosé, 2017

La couleur saumones est
lumiteuse et s jus, issu de
pinat nair, est fin et gendreux
Le sancerre rosé du domaine
Joseph Mellot est url coup de
Pl aux Anes gquil ne jurest

que par la Provence. Leas
aromes de freise o di fram-
hoica exglosent en bouche,

sur Une note fieurie de pivolne,
el n'attendent gu'une patite
friture. un sandre, voire dies
rillans de Vouvray, A noter
aunsh du mame domalneg, un ol
et original reuilly rose, & base da
pindt gris (10,65 £)

15,50 €. Tél.: 02-48-78-54-54,

BORDEAUX

Alexandre Sirech,

bordeaux rosé, 2017

Powr cetx Gui sErasent soucieos
e legérets, y comptis dans le
taux daloool, sacher que cette
référence alfiche au comiteur
Fun des plus faibles de |a g8-
lection (2L Enfin un bordesus
rosé maitrise! (Pardon pour
tant o'autres ) Cely-ci 5ait 52
presentar dans une simplicita
ddgante decting exactiment

& e pour auoi | est congu [ du
plaisr immddiat, dans une pure-
té sincere. Brava: Vite, un poulet
au curry, pour l'accompagner |
8 €. Tel : 05-56-B8-32-92.

Chateau de La Rividre,
bordeaus rosd, 2017

N reconnu dans e vignoble
de Fronsac, le chitead de

L.a Riviere chasse sur les terres
du rose. Et e fait fort bien

avec <& vin, & forte dorminante
merkat (75 %) alllé gu cabernet
sallvignon, Les arbrmies sonmt
firts, évoauant un panier de
fruits (agrumes, ananas, péche)
male BusE un ol boucauat florml

Tres frams, ce bordeaux rose se
conjuguera svec bonbeur avec
une salade de frults rouges
(fragas, myrtilles, framboses
el cassis)

10 €. Tél. : 05-57-55-56-56.

LANGUEDOC

FAUGERES

Chéteau des Estanllles,
L'impertinent, 2017

Le petit chien blanc sur I'étl-

uette est-aysa impertinent gue

14 couleur grenscine du contenu
da la poutaille On aimea.ce vin
pour sa modermitd, sas asiimas
o pomime, decense griotte, de
framboise deficate. Mais surtaut
pour sa linakw juteuse, salivante;
ooarrme un fruait gul Sclateantre
les dents, cotte bauche qui a de
la migtiére majs sexprimes avec
beavcoup de finesse || copimara
aver des cotelettes d'agneau
arillées au romarin

10 €. Tél. : 04-67-90-29-25.

COSTIERES DE NIMES

Clos des Centenalres,

rosé, 2017

Mi-ginsault, mi-cangnan. vollh
un resé ien o Sud. Ses =5
veurs sant legeres, quasi vertes,
comme une salade: Fruits
rOURES, agnimes, estragon

il y a de tout ¢a dans ce vin
original et végatal, Un ensemile
sirnple, pur et desalterart ouon
miarlerait blen avet des mats
maditerranéens. Essayors avec
des arilfadys de pore noir

ou des rovgets accompagnes
daubsrgines.

8,90 €. Tél. : 06-83-98-04-30.

PROVENCE

COTES DE PROVENCE
Domaine Saint Andricu,

Lily Rose, 2017

Un rosé atypiaue, cans une
régian mu les vins ont une
facheuse tentdance s se
ressamibler | on est charmes,
Son assemblage die mourvedre
et de rolie explique en gartie
s0n ofginalité. |.a robe, trés
péte, tend vers l'or rose assez
chic. [Ms lenez, on sent ung
personmalité complexe - des
notes de péche de vigne af
di mire se mdlent & de ls
menthe polvide Bf deiritne,
une Bouche seche, puissante,
Indeniablerment gastronomioue.
Asarvir guec un il de vead
aux herbes

38 €. Tél.: 04-94-59-52-42.

COTES DE PROVENCE
Chateau Gassler,
Sainte-Victolre, 948, 2017
Ce vin & tout ce gu'on attend
d'un excellent rosé de Sainte-
Vietalre - |l esl frais, croguant.

gorgé d'ardmes d agrumes. de
pamplermausse el de banane
fraicha, aveo une pointe

e vanille, La trace tannigue.
présente, sUrprend sur ka lan-
aue et porte e vin dansune
dimensian gastronormigue

I eurnule done le plaisie ot

I tatile L tajire de bouleties
de sardines lul serait, dit-on,
d'agreable compagnie.

33 €. Tél. : 04-42-66-38-74.

COTES DE PROVENCE

Le Clos Peyrassol,

rosé, 2017

Sile rosié pouvailt enfiler un
smaking, celul-ci sauteralt
dedans: || y & tant délggance
&t de chic dans ce vin Ses
armas sont trés expressife.

ils n'en sont pas moite fins,

sir das notes de fleurs
blariches, de pamplemousse

et o péche En bouche. i

est tonigue. plein de repartie.
Cette cuvéeest |z olus
prestigieuse de Peyrassal,
podiite ultiuarnent dans

lez bors millésimes. Le dofmaine
suggére de lui fame rencantror
des gambas bralseas au pimearnt
dEspreletts

30,10 €. Tél. : 04-94-69-71-02.

COTES DE PROVENCE

LA LONDE

Domaine Figuiére,
Confidentielles, 2017

La famille Comband sbtait fixé
utt défl © prachdire des rasés

Bu nivesu des grands vins
blarics bourguigaans que-te
pére dlaliorait aves Miclel
Larpche & Chablms. Par| gagné
avec cette nolvelle cuvée Ultra
haut degamme. d'une richesse,
d'une pulssance et d'une
persistance mrement atteintes
pour un resé de Provence.
Ldlevage en barngues arrondit
wur g et ol dotne suss des
tarins, mais || gartde un éauilibre
implacable, Attention, réservez-
I une balle assiette, il le mérite
Nous lenvisageons tout afait
aved un homard grille

40 €. Tél. : 04-94-00-44-70.

COTES DE PROVENCE
Domalne de Marchandise,
rase, 2017

Letiquette est auss belle et
dpyras gue e vin lu-méme,
Tout mast gue délicatesse
dans catte boutellle | las
aromes d'agrumes rehausses
de joyeuses notes de fruits
exotiues, une bolchetout
en longueur qul senvols
avec ardce, Lin vin libellule,
en equilibre; moins simpke
Quil 'y paralt majs car-
rémant bon A bolre avec

un plat gul partage sa finesse,
un chirashi de saurmor), par
example

B €. Tél. : 04-94-45-42-91.
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COTES DE PROVENCE
Domaine du Jas d'Esclans,
Coeur de Loup, rosé, 2017
Mon lon des magnifioues
goiges de Pennafert. pres

de Draguignan, e demaine

de Matthiou De \Wilf {ce g
daonne un ths joli loup sur

les étiguettes) profite de cols
argin-gréseux permestles,

& [fmpresslofingnte couleur
rouge Lés trol cuvées, en

im sant admirables aves

das frults trés présants, cormme
ls framiboise s frame &t dos
notes citronnées pour 1a cuvee
Coeur de Loup. Pour gouter

BuU miedx ses vins, Matthieu
consellls des fromages e
chizvre frais, dent ceux de
chez Trucco (3 Sollies-Toucas),
en particulier e boule d'or

aux figues

13,50 €, Tél : 04-98-10-29-29.

COTES DE PROVENCE
Domaine des Diables,
L'Hydrapathe, rosé, 2077

O e 5e lasse Das gus vins

de Guillaume ot de Virgine
Phiilip, comime cle la mantagrie
Sartte-Victolre qul surplambe
s vitires. Annde Spres annes,
le= dieus jaunes gens confirment
leur nivesl ot le chient sera
avise derdssrver, La gamme
est toujours compléte avec

ses stars, le MIP rose, le Rose
Bonbon ou encore LHydro-
pathe, Cette dermdre cuyde
véritable vin de gastronomia,
marie syrah-et grensche. alie
rindralité sibtile b frults rooges
SEVOUNELN BOUr LUe Hanmois
parfsite | e consarl du vigneran
des ravioles de langoudtine ou
de homiard pour sccompagner
Ia puissance du rosé

17 €. Tél. : 06-81-43-94-62.

COTES DE PROVENCE
Domalne Terre de Mistral,
Nadia, rosé, 2017

Pour dannier des noms & ses ving,
Serge Davico, le vigneson & la
e des 50 hectares du dormaine,
corvoaue [ famille et pour les
roses, liss miEres, grands-meres
el rrarranes - Rosale, Simons,
Mirellie, Pauline ou encore Makou,
un micefleux roke orlginal Madia
SOn Spouss: 8 drot & une cuvés
de gastronomie. avec ks cépages
roig syrah ot grerache, at un
passage beef dans des fits
dacacia | es ardimes d'agrumes
=t de frults seotinues seront

TG @A VHEUr DAr uns couURe au
mustou, Provence obibgie, ou par
un pouket e amandes.

13,20 €. Tél. : 04-42-29-14-84.

COTES DE PROVENCE
Chateau de Berne,

rosé, 2017

Ce n'est pas parce guun sglen-
dide bassin trore au millew du
domaine (Ul héberga un hatal
de luxe) que be viredu chiteay
so classe dars les rasds de
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piscing, Cet assemblage:
e granache noir at de cinsadlt,
ByVeC uns ptcsede syiah, est
uf ¥in complesa, puissant
aux ardmes de fruits varigs
{pache, agrurmes, groseilie, st
dAven ure longue finale fiorala,
Idéak. nous ditle directeur du
chateau (en comversion bied,
Alexis Corsil, pour savorer
dles sushiz de saumon. iSgers-
mant vinaigres.
19 €. Tél. : 04-94-60-43-53.

COTES DE PROVENCE
Chateau Maime,

Hédritage, rosé, 2017

La bastide (aves chambres
d'hite), pres des Aros-sur-
Argens, est charmante el fafa-
mille Majme a eu-d coeur de fare
vivre lexcalience des ving de ce
damaina Elle féte les vinat ans
de zan nstallaticn at [a gualitd
astih Tres bells cuvee Harikags,
qui allie lezcepages locaux
(syrah, grenache et cinsault)

et pendficie o un Sevage-sur e
en cuye Inox thermoraaulée,
Levin st délicat. géneraus.
pvec ses notes fruitdes que
relevera une daurade cuite

au four, sur un it de pomates,
d'alanens etd'all

13,80 €. Tél. : 04-94-47-41-66.

COTES DE PROVENCE
Chéteau Saint-Maur,
L'Excellence, rosé, 2017

Dians i3 haotte de Reger Zannier,
lg chiteau Sasint-Maur jous

la carte des terroirs et das
cénages. Fas mains de quatre
(grehache syrab, rolie et
tibouran) Bour cette cuves de
gastrapamie, avec un rdsultat
pulssant st Wi Las notes
fralches du pamplemousse s&
combinent gvec des frults exo-
tigques, de pache etdabricot

Tous droits réservés a I'éditeur

Superne,; surtout-s on gaguste
£ ity avae Ui soupe de
peches au codlis de praling.
20 €. Tél.: 04-94-95-48-48.

COTES DE PROVENCE

Caves d'Esclans, Whispering
Angel, rosé, 2017

Speuialog dang i production
de yins rosés haut de gamme.
Sacha Lichine ast proprigtaire
du Chatesu d'Esclans, mais
ausst negoctant, Cette cuvie,
Isgue d'achats de raising fat un
tabac, notamment aux Etats-
Unls, Cest un vin guisst malin
au'irrésistible. Tout estfait pour
nous séduire.et ca marche,
Avec ses grenache, rolle.
cinsaull. il sent la Provance
teut enatant salin, fruité.et fin
Sz maillsurss amies? Des bro-
chettes da grevettes arllldes
17,95 €. Tél. : 04-94-80-40-40.

COTES DE PROVENCE
Domaine de la Courtade,

La Courtade, rosé, 2017

Sur 1M de Porguerolies, diffi-
cile de faira plus méditerransat
que cevin de Provence
Titive en o depufs plus

de vingt ans dans un ey

de réve, o8 rosé Simoose

par son élégance folle. |l st
Juteds, énuilitrg, compiexs.

Il rafiate Mharmonle de 1out
I'envirgnn2ment qui le fait
naltre Un délice, Parficulidre
mant avec un tartare de bar,
24 €. Tél : 04-94-58-31-44.

Chéateau Roubine,

Inspire, rosé, 2017

Ca rosé est una balle surprise
pouUr un domaing qul revient

de loin. Enfin, orse régale et
bign plusencong ;| on Vot e

oessiner un avenir solida et
récanfortant. Par conséquent,
o Quian aime dans &2 vin, Cest
52 franchise sof Spanoulsse-
mert, sa délicatesse. Ensamile
réifiiizhi qui donne aux saveurs
unit souplesse intelligents, lssu
principalement dun cépage
magnifique le tibauren, associs
& un pau s rolte-et de grenache
blanc. ce rosa est d'une persis-
Fance incroyabie. Excellent dvec
un tlan de lfgumes.

25 €. Tél. : 04-94-85-94-94.

COTES DE PROVENCE
Chateau Rasque

Clos de Madame, rosd, 2017
Lin chateau qui simposes gé-
soINais chaque annéds comme
une valeur stre. Cette cuvie,
girarment charpentse geice &
une structiurs bien définie. a una
presence incroyatile. Majori-
talrament 550 de syrah Spuoe
d'un peu de ralle, e rose est un
délice & table Motamment avec
des poissons:grilés, ces tapas
U N cCarpacrio.

22 €. Tel. : 04-94-99-52-20.

COTEAUX D'AIX-EN-
PROVENCE

Chateau La Coste,

Grand Vin, rosé, 2017

Un trés grand rosé en effet
Iz nom de la cuvee Vexplicite

de maniers presque redondants,

il o vin se révile parrmi

fes mailleurs dea sa couleur

er France Velouls, complexs,
Il ot 58 profondeur aux viglles
vignes en culture Diclegigues
dont proviennent s&s ralsing
Ensuite. son dglilibre i s dalt
au savairsfaire dy chiteay,

Il s marie trés blen avec des
vianges banches.

25 €, Tél. ; 04-42-61-92-93,

COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE
Demalne La Réaltidre,

Vin de France,

Cante Gau, 2014

Oul, e roze peut visillic| Bt e
vigneron Biesre Mivhelznd,

dans le Var, le-prouve avec <e
vin eranmant. vendu dans un
millésime amaorti. Le chant du
coq, tracluctlon de son narm
provencal, a des arfrnes ingdits
pour un rase |l exbale & la fois
la cerise Wirsch, la chatslgne et

le misl corse La bauches et tout
aussl soutenue, aved de la ma-
tifre Frigis sans lourdaur, Voits un
vran vin pour e repas Bt biody-
narmaue, qui plus est. On l'adars
&t on limagine trés bien aves un
tafine de poulet auk dattes

15 €. Tél. : 04-84-80-32-56,

Chéateau La Calisse,
rosé, 2016
Chagque annes, la vigneranne
Patncia Ortalli produit ges

razes d'une dlegance et d'une
précision remarquables. Ce
millésime 2017 stinsent dans
cette rdgulanite Kurmgual, Aaurs
bianches, airafies : autant de
rotes aul centrent |5 saveurs
vers une fraichieur wive Sa strue-
bure fui permet daffronter une
vlande juteuse, A déduster avec
un gigot d'agneau & '#l ou avsc
des legumes farcis

20 €. Tél. : 04-94-77-24-71.

LES BAUX-DE-PROVENCE
Chateau Romanin,

Grand Vin Rosé, 2017

Zewvin n'est pas une référence
de lappeilation sans rasan, ||
a5t d'une harmaonis déliciause
entre la cense mire et uhe
SETSATan mingralE delicate e
tout porte par d'élsgants amers

&n fin de bouche qul lu dennent
d= l'gliange. Test un sans-fauts
Pour cedomaine ultive sf
Bindynamie dans les cantreforts
das Alpllles. On le débouche
volontiers avec un loup arlllg

& la plancha au fanauil

17 €. Tél. : 04-90-92-45-87.

LUBERON

Chéateau La Verrerig,

rosé, 2017

Iy & Enormament de classe
dars e rosé, présenté souvent
camme une reference du
wignoble du-Laberan. Paint
cl'ardmes aguichauss icl, fe frutd
ast pur, ddlicat. Des apbmas de
winlette et de grosaille pontent,
avart de céder la place & une
fraise croquants. La bouche est
Sliree ayes ung longueur trés
surprenante quil appells la abls
Lin vin bio & base de grendche
1 de cinsault, Pour lacconm-
pagnar, le chateau proposs

un miliafeuille chigvee et jambon
da Bayanne,

T €. Tél. : 04-90-08-97-97.

LUBERON

Domaine de MasLauris,

Les Terres de MasLauris,

rosé, 2017

A I00 mEtres dialtitude, les
wgnes peuvent profiter d'un peu
de fralchaur, Bt & résultat pour
cewvin bie st trés sdguizant,
avec ung-belle acidite, de la
vivacité et une structure accam-
ghe - lazsemblage de cirsaull,
dle grenache et de mourvedre
=4t parfait. L& croguant des
fruits exobigues gt des baes
wigrjdra & mearveills seryir une
pslis salade de tomates avec
du basihc frats oy des cites
d'agneau simplament grilifes
ave da thyrn et du remarn.

9 €. Tél. : 06-79-80-03-35.

TAVEL

Domaine de |la Mordorée,

La Dame Rousse, 2017

Passer au large, vous-gut
cherches des rosés aux teintes
melon ou saurnon paie-car les
tavels affichant sans complaxce
leurs roses soutenls A la
Mordariée, tes vignes prospérant
sur des sols varids, galets rowlés
o lauzés calcaires, et les vins
affrent un rez d'une grands
finesge, complaxke et delical, da
fruits blancs et rouges. Pour an
jouir ickéalement @ une daurade
JListe e Ay four ou une souns
dagnead pocormpagnés e
fieurs de coyrgstta,

12,55 €. Tél. : 04-66-50-00-75.

TAVEL

Domaine Maby,

Prima Donna, 2017

Richard Maby propose une jole
aamme de rosés dans lappel-
lation taval, mére de tous es
roses, pulsoue ce fut la premigne
ADC de France dans cette
couleur (1836), La Prima Danra,
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assamblage de cinsault (57 %)
et de granache noir (43 ) avec
det vignes quasl engquante-
naites, livre ses ardmeas depices
ot o fruts rouges. A boire aves
un osso-buco, pour marier daa-
fament las tanins cu vin avec la
structure du veau et l'aciditg de
l& tomate

10,60 €. Tél : 04-66-50-03-40.

BANDOL

Domaine de Terrebrune,

rosé, 2017

Le terrojr calcaine du trias

(= 220 millicrs o arnses Bvdnt
J-C) estun ecnn parfait pour
riwdlar |8 rrindraiite de e bar-
dol 51 l'an ajouts & cels e soin
extréme gue Reynalkd Dalilla met
a antretenir =5 VigNes, &n o,
ot dlover s vins (60'% de
maurvedre, 20 % de cinssult

et 20 % de grenache), on
cormprand le resultat - superbea’
Cette cuvée 2017 livre des
arames de rose o dagrumes
Ui, BVEC un Carpaci de than
rauge, ravira vos papilies

17,50 €. Tél. : 04-94-74-01-30.

BANDOL

Chiteau de Pibarmon,

rosé, 2017

Clest connu, ou cela devrsit
I'étre, las bandals razes sont des
vins de gastranomis Fitamar
wn pifre une démonstration
towsteran firnesse: avec un assenm
blage du capage roi de 'sppella-
bion, (& rmourvedre. et du cinsault
Face & 3 mier, sur les hauteurs,
les vignes profitent de air vif st
d'un ensoleliEment idés, Dans la
warte, ke vin reflite ce magnifique
dquilibre gves Iy fraicheur des
FRrUMES (Damplemousse rome),
e points de salinitéd et des
nctes de grosaille: Cette diversite
aramaticue ouvre le champ tes
possibles - oursins, boulllabasse
o encore des plats asiatiouss
finement erices

21 €. Tel. : 04-94-90-12-73.

CHAMPAGNE
Taittinger, Prestige Rosé,
brut rosé

Woici des bulles rosees £auili-
bréas antra yeloute at corse
dont on peut tirer magnifigue-
mert parti. Cers dermigres sont sl
croquantes, si vives, si fringantes
auelies sont parfaites pour ce
mariage. Vos papilles re résiste-
rant pas & cetts iImpression de
fraicheur, Pourdual pas Svec une
salade ou un gratin de fruits?
52 €. Tél : 03-26-85-45-35.

Pannier, brut rosé

Ce gu'on ame aven ces buylles,
e'eat gu'siles se rivelent
spontangément sympathigues,
dans une simplicite franche.
zans floritures Joliment
saumaness, alles exhalant

das rotes de cerjse st de
framboise, dans une fralchaur
gourrnande. Toucher charmi
Aviee un saurrion grillé ou des
brochattes de volaillle

31 €. Tél. : 03-23-69-51-30.

Maison Mumm, RSRV Rosé
Foujita, brut rosé

Trés oflainal, c& champaghe rosé
est procuit en edition limités
Une gollechion imagings au
depart pour les mejlleurs clients
de |4 maizon par le chef da cave.
Diddier Mariottl. Fruits fouges,
grenading, coulis de fraise ot
autres saveurs joyeuses se déaa-
gant der cas bulles compleses.
Sayors fous e manonsste avec
une viande rouge arillee ou une
salgdle de frults rouges

47 €. Tél. : 03-26-49-59-69,

Bruno Palllard, Rosé Premiére
Cuvée, brut rosé

I eccrste un style trés particulier
chez Bruno Palllard, aves de

la consistance dans la texture
et des saveurs profondss Ce
rose néchappe pas 3 ldentits
de ja maison - | est &ance, pur
el gourmand. Essentleflement
s de pinot nor ce cham-
pagne ='adapte parfsitement

& Lne cuising estivale grace

& =as notes fruitées de frots
roUges mirs, comime & gro-
sedfle Firale longue &, [8gire
A sccorder avec des crémes
glacees & base de friits

48 €. Tél. : 03-26-36-20-22.

[disons-le franchement, cest s
premiére fois gu'un crémarnt de
Bordeaux nout enchants & ca
point. Trim réussie, cotte cuvee,
& co priv-is, s impose cammie
un trés Bl apanitii ou commes
laccompagnement d'un poulet
aux épices A base e merlat, ||
affiche une robe interse et des
bulies étaaantes: Uine décou-
verte syrmpathicus A bolre avec
dies beignets de crvettes

9,40 €. Tél. : 04-75-22-30-30,

Langlols-Chateau, crémant

de Lolre, brut rosé

Dés gue nous nous penchons
sur o2 varre de bulles rose pale,
des notes o frults frais nous
gagrent. (est sans doute gette
fralcheur précise gul caracts-
rise I plus ce crémant alsgant,
digne tes grands maments de
fistr, Comme || est conigu mour
étre [éger, || convient davantage
aux aperitits ou aux desserts. Le
cabiernet franc prouve ici auen
version sffervescents | sait se
manktrer SOUS un jour LUn peu
frivole, gu saccommode fort
bien de gambas flambées.
13,25 €. Tél : 02-41-40-21-40,
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