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2022 IGP Pays d'OC

Cépages:

Roussanne

90 %
Marsanne
[ ) 7 %
Grenache Blanc
@ 3%

Terroir :
Situe pres des étangs, du Rhone et la mer, notre vignoble bénéficie d'un beau climat méditerran¢en. Le sol est
constitu¢ de galets roulés Villafranchiens typiques de la région.

Viticulture et Vinification :
En piece de 300 L bourguignonne de chez Chassin, ¢levage sur lies pendant 1 an.

Notes de dégustation 3

Un nez gourmand, mélant des aromes de poire au miel, fruits du verger, fleurs blanches mais aussi de pain beurre

grille. En bouche une onctuosité et un final tout en legereteé.

Accords:

Ce vin se mariera parfaitement avec des langoustines vapeur, une picce de veau aux morilles, un chapon farci ou

bien avec des fromages de chevre. Température de service 12°C.

Disponibilité et garde :

Deélicieux dans sa jeunesse, grand potentiel de garde sur 15 ans
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