LA BERGERIE DES CENTENAIRES

2023 IGP Pays d’Oc - Blanc

Cépages :

Roussanne

] 60 %
Grenache Blanc

) 20 %
Bourboulenc

) 10 %
Viognier

[ ) 10 %

Terroir :
Situ¢ pres des étangs et du Rhone, notre vignoble bénéficie d'un beau climat méditerranéen. Le sol est constitue
de galets roules Villafranchiens, typique de I'AOP Costicres de Nimes.

Viticulture et Vinification :

Ce vin est vinifié en cuves en inox, sa fermentation se fait a froid.

Notes de Degustation:

o=
BERGERIE Au nez, on retrouve des notes de fruits a chair blanche, d'agrumes mais aussi des aromes floraux comme le jasmin

et une touche fraiche de chlorophylle. En bouche, une attaque vive, un toucher soyeux et une finale sur la salinite

. 4
minérale.

Accords :

Ce vin se mariera parfaitement avec un poisson grillé a I'huile d'olive, ou encore avec des calamars. Température

A} de service 12°C.

Disponibilité et Garde :

Se déguste dans sa jeunesse, mais possibilit¢ de garde de 5 ans.
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